
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



FIRST BITES ____________________ 
DON’T BEGIN THE EVENING 
WITHOUT ONE… 
AUSTERN ‘ZEEUWSE PAREL’   
Pro Stück    5.5 
1/2 Dutzend    30 

EDAMAME     6.5 
Wahlweise: Meersalz, Schwarzem Trüffel (+1) 
oder Pikanten Gewürzen (+1) 

KNUSPRIGE ALGENCHIPS  7.5 
Seetang – Tempura – Wasabi  

KNUSPRIGE GYOZAAANRADER  7.5 
Kimchi – Japanische Mayonnaise 

GEDÄMPFTE GYOZA   7.5 
Kimchi – pikant – spicy Japanische 
Mayonnaise  

KARA AGE    8.5 

Knusprige Hänchenstücke – ponzu – 

Japanische Mayonnaise 

PEKINGENTE-FRÜHLINGSROLLEN 9 

Hoisin – Frühlingszwiebeln – Sesam  

TO SHARE _____________________ 

VEGETARIAN, BUT ALSO VEGAN ON 
REQUEST 

CHAMPIGNONS   8.5 
Gebratene braune Champignons 

MARINIERTER TOFU   12.5 

Babyspinat – Knoblauch – Teriyaki  

MINI LOEMPIA 6ST.    5.5 

Gemüse – Sweet Chili  

KARA AGE VOM BLUMENKOHL 7.5 

Knusprige Blumenkohl – Japanische 

Mayonnaise 

SÜßKARTOFFEL-POMMES  7.5 
Spicy Japanische Mayonnaise 

 
 

 

MEAT ___________________________ 

LANGSAM GEGARTER SCHWEINEBAUCH 

Babyspinat – Knoblauch – Teriyaki  16.5 

IBERICO    8 

Spieße vom Iberico-Schwein  

WAGYU BURGERS THREE WAYS AANRADER21.5 

Trüffel | Spicy | Classic 

RINDERFILET    9.5 

Spieße vom Rinderfilet 

WAGYU 75 gr. | 150 gr.                 18 | 39 

Bavette – Aufgeschnitten 

YAKITORI    8 

Hänchen-Spieße 

100% JAPANSE WAGYU A5   79 

100 Gramm des exklusivsten Wagyu-

Rindfleischs der Welt. 

BAO BUNS     13.5 

Wahlweise: Hänchen oder Schweinebauch 

 

SEAFOOD _______________________ 

PIKANTE HUMMERSUPPE  12.5 

Schalen- und Krustentiere – leicht pikant 

POPCORN SHRIMP AANRADER  16.5 

3 verschiedene Dips: Yuzu | Sesam | Spicy 

BLACK TIGER TEMPURA  16.5 

Garnelen – Knusprige Panade – Wasabi 

Mayonnaise 

BLACK TIGER KNOFLOOK AANRADER 17.5 

Garnelen – Knoblauch – Teriyaki  

 

 
VEGAN TUESDAY 

Jeden Dienstag stehen unsere veganen Gäste im Mittelpunkt. Neben unserer regulären Speisekarte 

bieten wir jeden Dienstag eine spezielle vegane Speisekarte mit einer köstlichen Auswahl an 

kreativen veganen Gerichten. 



COLD DISHES ___________________  
BUTTERFISCH CARPACCIO  14.5 
Geräucherter Butterfisch – Schnittlauch 
Mayonnaise 

THUNFISCH TATAKI AANRADER  18.5 
Sesam – Chuka Wakame – frischer Wasabi 

WAGYU CARPACCIO   100 gr. 21.5 
Walweise: Schnittlauch Mayonnaise oder 
Trüffel Mayonnaise (+0.5) – Parmesan – 
Pinienkerne 

WAGYU STEAK TARTAR  
75gr. |150gr.                                         16 |37 
Rohes tartar – Trüffel  

CRISPY TACO 2ST.    13 
Wahlweise: spicy Lachs oder spicy Thunfisch 
(+1.5) 

CRISPY RICE CUBES   14.5 
Wahlweise: spicy Thunfisch (+1.5), spicy Lachs 

CHUKA WAKAME   7 
Seetangsalat 

BABY SPINACH SALAD   13.5 
Babyspinat – Parmesan – Sesam  
          + 6.5 Supplement Black tiger Garnelen 

 

NIGIRI 2ST. ______________________ 

LACHS      6 
YELLOWFIN THUNFISCH  6.5 
WOLFBARSCH    6.5 
UNAGI     8 
AVOCADO    5.5 
TAMAGO    5.5 
GEFLÄMMTER ZALM   6.5 
GEFLÄMMTER WOLFBARSCH  7 

 

SASHIMI 4ST. __________________ 

LACHS     9.5 
YELLOWFIN THUNFISCH  12 
WOLFBARSCH    10.5 
SASHIMI MIX 3ST.    20 
Yellowfin Thunfisch – Lachs – Wolfbarsch 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FEIERN & 

VERANSTALTUNGEN BEI 

ZIZO 

Im ZIZO Lounge feiern wir besondere 

Momente mit Leidenschaft. Ob 

Hochzeit, Babyshower, Geburtstag 

oder ein anderer festlicher Anlass – 

wir bieten den perfekten Rahmen 

und ein außergewöhnliches 

kulinarisches Erlebnis. 

Direkt am Strand von Zandvoort 

gelegen, schafft unsere stilvolle 

Location eine einzigartige 

Atmosphäre für unvergessliche 

Veranstaltungen. Unser engagiertes 

Team unterstützt Sie gerne bei der 

Planung Ihres Events und entwickelt 

individuelle Konzepte, die ganz auf 

Ihre Wünsche und Bedürfnisse 

abgestimmt sind. 

Unsere talentierten Küchenchefs 

bereiten mit Leidenschaft und 

handwerklichem Können Gerichte 

aus frischen, hochwertigen Zutaten 

zu. Von raffinierten Vorspeisen bis hin 

zu köstlichen Desserts bietet unsere 

abwechslungsreiche Speisekarte für 

jeden Geschmack das Passende – 

selbstverständlich berücksichtigen wir 

auch besondere Ernährungswünsche 

und Allergien. 

Kontaktieren Sie uns noch heute, um 

Ihre Feier oder Veranstaltung zu 

planen. Gemeinsam schaffen wir ein 

unvergessliches Erlebnis – mit 

exzellenter Küche, erstklassigem 

Service und einem einzigartigen 
Ambiente. 



SUSHI  

CLASSIC URAMAKI 5ST. 10ST. 

CALIFORNIA ROLL  8 15.5 

Krabbe – Avocado – Orangefarbener masago 

CHICKEN   8 15.5 

Kara age – Japanische Mayonnaise 

EBI SHRIMP   8 15.5 

Tempura Garnelen – Avocado  

CRUNCHY (vegan mogelijk)  8 15.5 

Tempura bites – Avocado – Japanische 

Mayonnaise 

SALADE (vegan mogelijk)  8 15.5 

Gurke – Tomate – Avocado – Salat – 

Japanische Mayonnaise  

SPICY TUNA BLAST   9 17.5 

Yellowfin Thunfisch – Gurke – spicy Japanische 

Mayonnaise  

 

SIGNATURE ROLLS ______________ 

SCALLOP TRUFFEL TOWER AANRADER  21 

Geflämmte Jakobsmuschel – Crispy Rice Sushi 

– Teriyaki – Trüffel 

FIRE VULCANO ROLL    23.5 

Spicy seafood – Jakobsmuschel – Krabbe – 

Garnelen – Crispy Rice Sushi  

YUZU KING 24K GOLD   28 

Wolfbarsch – Avocado – Gurke – Shiso – Yuzu 

– 24K Blattgold 

 

 

 

 

 

 

 

ZIZO URAMAKI  5ST. 10ST. 

ROCK AND ROLL SHRIMP 10.5 20 

California roll – Tempura Garnelen 

SALMON TEMPTATION  10.5 20 

Geflämmte Lachs – Avocado – Gurke – Teriyaki  

EXPLOSION SPICY TUNA 10 19.5 

Knusprige roll – Yellowfin Thunfisch Tartar – 

spicy Japanische Mayonnaise 

TUNA KISS AANRADER  11.5 22 

Yellowfin Thunfisch Tartar – Yellowfin Thunfisch 

– Avocado – Gurke 

CALIFORNIA BUTTERFLY 10 19.5 

California roll – Avocado – Lachs 

TIGER ROLL   9.5 18.5 

Knusprige roll – Lachs – Avocado – Frischkäse 

ZALM PHILADELPHIA  10 19.5 

Lachs – Avocado – Gurke – Frischkäse 

UNAGI UTOPIA  11.5 22 

Aal – Avocado – Frischkäse  

TUNA TRUFFEL TREASURE 11 21 

Yellowfin Thunfisch – Avocado – Gurke – 

Trüffel  

SPICY SALMON  11 21 

Lachs – Spicy Lachs Tartar – Avocado  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REAL HEAT, REAL WASABI 

Dieser Wasabi besteht zu 58 % aus echtem Wasabia japonica und wird sorgfältig verarbeitet sowie 

tiefgekühlt, um seinen reinen, frischen Charakter zu bewahren. Kein Pulver, keine künstlichen 

Farbstoffe – nur die feine, elegante Schärfe von echtem Wasabi. 

+ 2 € 



HAUPTGERICHTE  

FROM THE BUTCHER’S BLOCK 

LAND SELECTIONS_________ 
WAGYU BURGER    26.5 

Wahlweise: Trüffel mit Parmesan – Spicy 

Japanische Mayonnaise mit Sambal-Cheddar – 

Classic mit Bacon und Cheddar 

WAGYU BEEF 150 gr.   39 

Wagyu bavette – Süßkartoffel-Pommes 

100% JAPANSE WAGYU A5  79 

100 Gramm des exklusivsten Wagyu-

Rindfleischs der Welt. 

WAGYU STEAK TARTAR 150 gr. 37 

Rohes Tartar – Trüffel – Salat – Süßkartoffel-

Pommes 

COCONUT CHICKEN CURRY   26 

Gebratene Hähnchenoberkeule – Weißer Reis 

 

 

 

 

 

 

 

 

CATCH OF THE COAST 

 

 

 

 

CATCH OF THE COAST 

OCEAN SELECTIONS__________ 

SEARED THUNFISCH STEAK  32.5 

Rosa gebraten – Weißer Reis 

TERIYAKI GLAZED LACHS  26 

Lachs – gemarineerd in teriyaki – Sesam – 

Weißer Reis 

SURF & TURF    39.5 

75 gr. Wagyu – 75 gr. Yellowfin Thunfisch – 

Black tiger Garnelen – Weißer Reis – 

Süßkartoffel-Pommes 

 

CRAVING FOR SUSHI AS A 

MAIN DISH?__________________   
ZIZO SUSHI MENU 1pers.  43.5 

Auswahl des Küchenchefs 

2st. Lachs-sashimi, 2st. Thunfisch-sashimi 

2x5 classic uramaki, 2x5 ZIZO uramaki 

 

ZIZO SUSHI MENU VEGGIE 1pers.  39.5 

Auswahl des Küchenchefs 

4 Knusprige Gyoza 

2 Avocado-Nigiri, 2 Tamago-Nigiri 

5 Crunchy roll, 5 Salat roll, 5 veggie Chef 

Choice 

 

 

 

 

 

 

 

 

WAGYU   
Nach Ansicht vieler internationaler Spitzenköche und Feinschmecker zählt Wagyu zu den besten 

Rindfleischsorten der Welt und wird oft als der „Kaviar unter den Fleischsorten“ bezeichnet. 

Berühmt für seine außergewöhnliche Marmorierung ist Wagyu unglaublich zart und zergeht 

förmlich auf der Zunge. Spitzenköche auf der ganzen Welt bemühen sich, authentisches Wagyu 

auf ihrer Speisekarte anbieten zu können. 

Wagyu-Rinder werden mit außergewöhnlicher Sorgfalt und Aufmerksamkeit aufgezogen. In 

einigen traditionellen Regionen Japans erhalten die Tiere Massagen und gelegentlich Bier, um 

insbesondere in den warmen Monaten den Appetit anzuregen. Wir sind stolz darauf, Ihnen 

unter anderem echtes japanisches A5-Wagyu anbieten zu können – eine der exklusivsten und 

hochwertigsten Rindfleischsorten der Welt. 



SELECTED SUSHI MENU’S 

 

 

 

** MENÜS SIND NUR TISCHWEISE ERHÄLTLICH 

 

 

 

4 GÄNGE-MENÜ      
ZIZO LOVER 59 P.P.     
           
VORSPEISE     
Wahlweise:     
       
WAGYU CARPACCIO +4.5   
Wahlweise: Trüffel- oder Schnittlauch Mayonnaise    
          
BUTTERFISCH CARPACCIO    
Geräucherter Butterfisch – Schnittlauch Mayonnaise 
       
BABY SPINACH SALADE   
Babyspinat – Parmesan – Sesam   
           
 
SUSHI          
Auswahl des Küchenchefs     
10 ZIZO uramaki         
 
 
MAIN DISH    
Wahlweise:      
 
BLACK TIGER GARLIC    
Garnelen – Knoblauch – Teriyaki        
 
SLOW ROASTED PORKBELLY    
Baby Spinat – Teriyaki – Knoblauch    

 
MARINIERTER TOFU    
Baby Spinat – Teriyaki – Knoblauch  
 
 
DESSERT      
SCROPPINO      
Zitroneneis – Wodka – Prosecco  	

7 GÄNGE MASTER-MENÜ 100 

P.P.  

Lassen Sie sich von unseren Küchenchefs auf 

eine kulinarische Entdeckungsreise 

entführen. Genießen Sie das Beste, was 

unsere Speisekarte zu bieten hat – von 

edlem japanischem A5-Wagyu bis hin zu 

unseren exklusivsten Signature Rolls. 



 

 

 

 

 

 


