
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



FIRST BITES ____________________ 
DON’T BEGIN THE EVENING 
WITHOUT ONE… 
OESTERS ZEEUWSE PAREL   
Per stuk     5.5 
Half dozijn    30 

EDAMAME BONEN   6.5 
Keuze uit: zeezout, zwarte truffel (+1) of spicy 
kruiden (+1) 

CRISPY SEAWEED CHIPS  7.5 
Zeewier – tempura – wasabi  

KROKANTE GYOZAAANRADER  7.5 
Kimchi – Japanse mayonaise 

GESTOOMDE GYOZA   7.5 
Kimchi – pikant – spicy Japanse mayonaise  

KARA AGE    8.5 

Krokante kipstukjes – ponzu – Japanse 

mayonaise 

PEKINGEEND SPRINGROLLS  9 

Hoisin – lente ui – sesam  

TO SHARE _____________________ 

VEGETARIAN, BUT ALSO VEGAN ON 
REQUEST 

CHAMPIGNONS   8.5 
Gebakken kastanjechampignons 

GEMARINEERDE TOFU  12.5 

Babyspinazie – knoflook – teriyaki  

MINI LOEMPIA 6ST.    5.5 

Groenten – sweet chili  

CAULIFLOWER KARA AGE  7.5 

Krokante bloemkool – Japanse mayonaise 

ZOETE AARDAPPEL FRIET  7.5 
Spicy Japanse mayonaise 

 
 

 

 

MEAT ___________________________ 

SLOW ROASTED PORKBELLY  16.5 

Babyspinazie – knoflook – teriyaki  

IBERICO    8 

Iberico spiesjes  

WAGYU BURGERS THREE WAYS AANRADER21.5 

Truffel | spicy | classic 

OSSENHAAS    9.5 

Ossenhaas spiesjes  

WAGYU 75 gr. | 150 gr.                 18 | 39 

Bavette – getrancheerd  

YAKITORI    8 

Kipspiesjes  

100% JAPANSE WAGYU A5   79 

100 gram van het meest exclusieve rundvlees 

ter wereld. 

BAO BUNS     13.5 
Keuze uit: kip of porkbelly 
 

SEAFOOD _______________________ 

SPICY LOBSTER SOEP   12.5 

Schelp- en schaaldieren – licht pikant 

POPCORN SHRIMP AANRADER  16.5 

3 verschillende dips: yuzu | sesam | spicy 

BLACK TIGER TEMPURA  16.5 

Gamba’s – krokant jasje – wasabimayonaise 

BLACK TIGER KNOFLOOK AANRADER 17.5 

Gamba’s – knoflook – teriyaki  

 

 

 

 

VEGAN TUESDAY 

Elke dinsdag staan de vegan lovers bij ons extra in het zonnetje. Wij hebben iedere dinsdag de 

Vegan Tuesday! Wij hebben dan naast onze menukaart. Een Vegan menu met allerlei heerlijke vegan 

gerechten. 



COLD DISHES ___________________  
BOTERVIS CARPACCIO   14.5 
Gerookte botervis – basilicummayonaise 

TONIJN TATAKI AANRADER  18.5 
Sesam – chuka wakame – verse wasabi 

WAGYU CARPACCIO   100 gr. 21.5 
Keuze uit: basilicummayonaise of 
truffelmayonaise (+0.5) – parmezaan – 
pijnboompitten  

WAGYU STEAK TARTAAR  
75gr. |150gr.                                         16 |37 
Rauwe tartaar – truffel  

CRISPY TACO 2ST.    13 
Keuze uit: spicy zalm of spicy tonijn (+1.5) 

CRISPY RICE CUBES   14.5 
Keuze uit: spicy tonijn (+1.5), spicy zalm 

CHUKA WAKAME   7 
Zeewier salade 

BABY SPINACH SALAD   13.5 
Babyspinazie – parmezaan – sesam  
          + 6.5 supplement black tiger garnalen 

 

NIGIRI 2ST. ______________________ 

ZALM      6 
YELLOWFIN TONIJN   6.5 
ZEEBAARS    6.5 
UNAGI     8 
AVOCADO    5.5 
TAMAGO    5.5 
GEFLAMBEERDE ZALM  6.5 
GEFLAMBEERDE ZEEBAARS  7 

 

SASHIMI 4ST. __________________ 

ZALM     9.5 
YELLOWFIN TONIJN    12 
ZEEBAARS    10.5 
SASHIMI MIX 3ST.    20 
Yellowfin tonijn – zalm – zeebaars 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

FEESTEN EN PARTIJEN  

BIJ ZIZO 

Bij ZIZO lounge vieren we graag 

bijzondere momenten. Of je nu een 

bruiloft, babyshower of een andere 

gelegenheid organiseert: wij 

bieden de perfecte setting en 

culinaire ervaring. 

Onze locatie aan het strand van 

Zandvoort en onze stijlvolle 

ambiance creëren een 

onvergetelijke sfeer voor jouw 

viering. Ons team helpt je graag bij 

het plannen van je evenement, met 

op maat gemaakte oplossingen 

voor elke behoefte. 

Onze getalenteerde chefkoks 

bereiden met liefde en 

vakmanschap gerechten van verse, 

hoogwaardige ingrediënten. Van 

voorgerechten tot desserts, ons 

gevarieerde menu biedt voor ieder 

wat wils, rekening houdend met 

dieetwensen en allergieën. 

Neem vandaag nog contact met 

ons op om jouw feest of partij te 

plannen. Samen maken we er een 

onvergetelijke gelegenheid van, 

met uitmuntend eten, service en 

ambiance. 

 



SUSHI  

CLASSIC URAMAKI 5ST. 10ST. 

CALIFORNIA ROLL  8 15.5 

Krab – avocado – oranje masago 

CHICKEN   8 15.5 

Kara age – Japanse mayonaise 

EBI SHRIMP   8 15.5 

Tempura garnaal – avocado  

CRUNCHY (vegan mogelijk)  8 15.5 

Tempura bites – avocado – Japanse 

mayonaise 

SALADE (vegan mogelijk)  8 15.5 

Komkommer – tomaat – avocado – sla – 

Japanse mayonaise  

SPICY TUNA BLAST   9 17.5 

Yellowfin tonijn – komkommer – spicy Japanse 

mayonaise  

 

SIGNATURE ROLLS ______________ 

SCALLOP TRUFFEL TOWER AANRADER  21 

Geflambeerde coquille – crispy rice sushi – 

teriyaki – truffel 

FIRE VULCANO ROLL    23.5 

Spicy seafood – coquille – krab – garnaal – 

crispy rice sushi  

YUZU KING 24K GOLD   28 

Zeebaars – avocado – komkommer – shiso – 

yuzu – 24K bladgoud  

 

 

 

 

 

 

 

ZIZO URAMAKI  5ST. 10ST. 

ROCK AND ROLL SHRIMP 10.5 20 

California krab roll – tempura garnaal  

SALMON TEMPTATION  10.5 20 

Geflambeerde zalm – avocado – komkommer 

– teriyaki  

EXPLOSION SPICY TUNA 10 19.5 

Krokante roll – yellowfin tonijn tartaar – spicy 

Japanse mayonaise 

TUNA KISS AANRADER  11.5 22 

Yellowfin tonijn tartaar – yellowfin tonijn – 

avocado – komkommer  

CALIFORNIA BUTTERFLY 10 19.5 

California krab roll – avocado – zalm  

TIGER ROLL   9.5 18.5 

Krokante roll – zalm – avocado – roomkaas 

ZALM PHILADELPHIA  10 19.5 

Zalm – avocado – komkommer – roomkaas  

UNAGI UTOPIA  11.5 22 

Paling – avocado – roomkaas  

TUNA TRUFFEL TREASURE 11 21 

Yellowfin tonijn – avocado – komkommer – 

truffel  

SPICY SALMON  11 21 

Zalm – spicy zalm tartaar – avocado  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REAL HEAT, REAL WASABI 

Deze wasabi is gemaakt van 58% echte Wasabia japonica, zorgvuldig verwerkt en ingevroren 

om haar pure, frisse karakter te behouden. Geen poeder, geen felle kleuren – enkel de subtiele, 

elegante hitte van echte wasabi.  

+ 2 



MAIN DISHES  

FROM THE BUTCHER’S BLOCK 

LAND SELECTIONS_________ 
WAGYU BURGER    26.5 

Keuze uit: truffel met parmezaan – spicy 

Japanse mayonaise met sambal cheddar – 

classic met bacon en cheddar 

WAGYU BEEF 150 gr.   39 

Wagyu bavette – zoete aardappelfriet 

100% JAPANSE WAGYU A5  79 

100 gram van het meest exclusieve rundvlees 

ter wereld. 

WAGYU STEAK TARTAAR 150 gr. 37 

Rauwe tartaar – truffel – salade – zoete 

aardappel friet 

COCONUT CHICKEN CURRY   26 

Gebakken kippendij – witte rijst 

 

 

 

 

 

 

 

 

CATCH OF THE COAST 

 

 

 

CATCH OF THE COAST 

OCEAN SELECTIONS__________ 

SEARED TUNA STEAK   32.5 

Rose gebakken – witte rijst  

TERIYAKI GLAZED SALMON   26 

Zalm – gemarineerd in teriyaki – sesam – witte 

rijst    

SURF & TURF    39.5 

75 gr. wagyu – 75 gr. yellowfin tonijn – black 

tiger gamba’s – witte rijst – zoete aardappel 

friet 

 

CRAVING FOR SUSHI AS A 

MAIN DISH?__________________   
ZIZO SUSHI MENU 1pers.  43.5 

Gekozen door de chef 

2st. sashimi zalm, 2st. sashimi tonijn 

2x5 classic uramaki, 2x5 ZIZO uramaki 

 

ZIZO SUSHI MENU VEGA 1pers.  39.5 

Gekozen door de chef 

4 krokante gyoza 

2 nigiri avocado, 2 nigiri tamago 

5 crunchy roll, 5 salade roll, 5 vega chef choice 

 

 

 

 

 

 

 

 

WAGYU   
Volgens international top koks en fijnproevers verdient het wagyu beef het predicaat 

beste rundvlees ter wereld, ook wel dé kaviaar onder het vlees genoemd. Wagyu is 

bijzonder, het is zo zacht dat het smelt in de mond. Chefs over de hele wereld doen de 

grootste moeite om de echte wagyu op de kaart te krijgen. 

De koeien genieten dagelijks van massages en bier, deze versnapering krijgen de 

runderen om hun eetlust en kwaliteit van het vlees te bevorderen. Wij hebben onder 

andere de échte Japanse A5 wagyu op de kaart staan. 

 



SELECTED SUSHI MENU’S 

 

 

 

**MENU’S ALLEEN VOOR DE GEHELE TAFEL TE BESTELLEN 

 

 

 

4 COURSE      
ZIZO LOVER 59 P.P.     
           
VOORGERECHT     
Keuze uit:      
       
WAGYU CARPACCIO +4.5   
Keuze uit: truffel- of basilicummayonaise    
          
BOTERVIS CARPACCIO    
Gerookte botervis – basilicummayonaise  
       
BABY SPINACH SALADE   
Babyspinazie – sesam – parmezaan       
           
 
SUSHI          
Gekozen door de chef       
10 ZIZO uramaki         
 
 
HOOFDGERECHT     
Keuze uit:      
 
BLACK TIGER KNOFLOOK    
Gamba’s – knoflook – teriyaki        
 
SLOW ROASTED PORKBELLY    
Babyspinazie – teriyaki – knoflook   

 
GEMARINEERDE TOFU    
Babyspinazie – teriyaki – knoflook    
 
 
DESSERT      
SCROPPINO      
Citroenijs – vodka – prosecco   	

7 GANGEN MASTER MENU 100 P.P.  

Laat u door onze chefs verrassen met het 

beste dat onze kaart te bieden heeft. Alle 

ingrediënten, zoals Wagyu A5 en onze meest 

luxe rolls worden aan u geserveerd voor een 

culinaire ontdekkingsreis.  

 



 

 

 

 

 

 


